DRANKEN

WARME DRANKEN FRISDRANK
Koffie £3,25 Coca Cola & 624
Espresso £ 3,00 Cola Zero £3,25
Dubbele Espresso €395  Fanta €325
Cappuceino €395  Sprite £3,25
Latte Macchiato €435  Bitter Lemon £3,25
Warme Tony Chocolonely €395  Double Dutch Indian Tonic £425
\/erse geklopte slagroom £0,50 Double Dutch Ginger Beer £4.25
Double Dutch Ginger Ale £4.25
Nederlandse Thee €325  Double Dutch Cucumber Watermelon € 4,25
\/erse Gember €375 Double Dutch Cranberry Ginger €425
\/erse Munt €375 Batu Kombucha Lime & Mint £ 5,60

Batu Kombucha Passionfruit & Hop £5,50
Limo Roze Bunker Limonade Siropen

aangemaakt met ons KRNWTR plat of bruis, Chocomel £3,35
vers fruit en kruiden Fristi £3,36
[JSThee €425

Madame Gember £425  SAP

Gekke Bessen €425  Schulp Appel £3,90
Bloesem Power €425 Schulp Appel / Aardbei £3.90
Dorstige Tulp £4,25 Schulp Peer £3,90
WATER

KRNWTR Plat glas 33cl £250

KRNWTR Bruisend glas 33cl €250

KRNWTR Plat fles 70c! €475

KRNWTR Bruisend fles 70cl £475




WIJN & BIER

WIJN (GLAS)

Mousserend: De Linge Parel wit

Wit:  Deelgaarderberg - Solaris
Wit:  Hoeve Nekum Cuvee - Riesling
Wit:  Hoeve Nekum - Auxerrois

Rose: Hoeve Nekum - Mergelland Rose

Rood: Hof van Twente - Sueterie

GLAS 0,0%
Hophout Thee Bruisend

WIJN (FLES)
Mousserend
De Kleine Schorre - Brut de Zélande
de Linge Parel

Wit

Deelgaarderberg - Solaris
Hoeve Nekum - Auxerrois
Hoeve Nekum Cuvee - Riesling
De Klgine Schorre - Pinot Blanc

Rosé
Hoeve Nekum - Mergelland

Rood

Hof van Twente - Sueterie
De Linie - Cuvee

Raar Saint Remy - Pinot Noir

€6,/
£5,/5
6,90
6,90
£5,/5
€575

€575

£ 69,00
£40,00

£ 33,00
£39,00
£39,00
£05,00

£33.00

£ 33,00
£ 38,00
£39,00

Wijngoed Thorn - Dornfelder £ 45,00
Betuws Wijndomein - Cuvee Signature € 49,00

BIER TAP
Gulpener Fluitje £3,35
Gulpener Vaasje £ 3,65
Korenwolf €450
Breugem Zoentje Blond £475
FLES
Blond Bird Nog Eentje £6,75
Wit/ Weizen Wispe Weizen € 6,60
Bird Zwaanzinnig £6,/5
IPA / Saison  Wispe Hartelust £6.75
Bird Fuut Fieuw £6,/5
[0mers Wispe Neipa £6,/5
Kek Tropical £6,75
Tripel Kek Tripel €6,85
ALCOHOLARM/VRIJ
Gulpener pils 0.0% €375
Gulpener Weizen 0.3% €390
Lowlander Tropical Ale 0,3% £6,50




COCKTAILS & MOCKTAILS

COCKTAILS / MIXERS

Gin & Tonic

Zuidam Dutch Courage Gin,

Double Dutch Tonic, lokale kruiden

Gin & Tonic
Tolmann's Premium Gin,
Double Dutch Tonic, lokale kruiden

Barrel Aged Gin & Tonic
Tolmann's Barrel Aged Gin,
Double Dutch Tonic, Jeneverbessen

Moscow Mule
Zuidam Dad's Homemade Vodka,
Double Dutch Ginger Beer

Dutch Mojito
Zuidam Flying Dutchman Rum,
Munt, KRNWTR Bruis

Basil Smash
Tolmann's Gin, Lemongrass,
\erse Basilicum

£10,25

£13,25

£9.25

€975

€975

MOCKTAIL

Ginger Mule

Double Dutch Ginger Beer, Munt,
Lemongrass

STERK

Zuidam Dutch Courage - Gin
Tolmann's Premium - Gin
Tolmann's Barrel Aged - Gin

Zuidam 10yr American 0ak - Whiskey
Frysk Hynder - Whiskey

Zuidam Flying Dutchman - Rum

Zuidam Dad's Homemade - Vodka

£6,a0

£6,00
€700
£9,00

£6,a0
£9,50

£6,00

£5,00




BRASSERIE

ZOETE TREK
Appeltaart £475 Havermoutkoek € 3,50
Bakkerij Dijkzeul Bakkerij Dijkzeul
lers geklopte slagroom £050
Huisgemaakte honing-boterkoek €4,00
Seizoenstaart €550 Met streekhoning
Bakkerij Dijkzeul
Worteltaart €550
Bakkerij Mama
SMOOTHIES
Bieten uit de buurt €475 Frisse Venkel €475
Rode biet, yoghurt, bleekselderij & rood fruit Yoghurt, groene appel,
dragon & citroenmelisse
Kromkommer €475
Geredde Komkommers, peer, spinazie & basilicum
BROOD
Desem wit of -volkoren van bakkerij Mama
Pompoen £13,50 Huisgemaakte eiersalade €13,50
Spread van geroosterde pompoen, geitenkaas, (on) kruiden van boerderij Wickevoort
(on)kruiden & krokante bloemkool V' (zonder salade)
Noordzee makreel salade €1350  Amsterdamse ossenworst £13,50
Met gefermenteerde augurk & rode uiin het zuur 5 minuten scharrel ei, lente Ui &
mosterdmayonaise
Oude Alkmaarse £13,50
Amsterdams zuur, radijs en komkommer Broodje met pindakaas of honing €350




LUNCHKAART BRASSERIE

SALADE

Buratta £€15,95
Haarlemse Burrata van La Burrata, groene sla,
tomaat, pesto van daslook en kruidenolie

Blauwe kaas en peer
Roodlof, witlof, radicchio, Doyenne peer,
Blauwklaver kaas, huisgemaakte vinaigrette V

€15,95

Caesar Fort5 £15,95
Biologische gegrilde kippendij, salade van
bindsla, zacht gekookt ei, croutons oude
Alkmaarse en huisgemaakte caesardressing

WARM

Burger van knolselderij €15,50
Krokante burger van knolselderij, brioche,
Romaine sla, appel-venkel coleslaw en
ingelegde jalapeno V of Ve

\/ega- of Runderburger €15,50
Dubbeldoel rund, brioche, Old Alkmaarse,
huisgemaakte burgersaus, vieestomaat,
rode ui, krulsla en augurk V°

Gebakken wilde paddestoelen
Op getoast spelt, dragon boter,
geschaafde oude kaas en rucola vV

€15,50

Broodje Déner
\/ega Doner, ijsbergsla, rode kool,
doperwtenspread en yoghurt daslooksaus vV

€ 15,50

Fort Tosti £950
Op de plaat gebakken dik desembrood met
wilde weide boerenkaas en old Alkmaar
huisgemaakt zuur en gerookte ketchup vV’

ERBIJ
\lerse frites
Huisgemaakte mayonaise V'

€450

Zoete aardappelfrites
Met dragon mayonaise

€450

Diverse dagverse sla
Met croutons, huisvinaigrette V’

€450

Desembrood £5,25
Met huisgemaakte kruidenboter V'



LUNCHKAART BRASSERIE

SPECIALS

Steak tartaar van wortel £12,95
Klassiek aangemaakt met sjalot, kappertjes en
augurk. geserveerd met gepekelde eidooier,
picealilly, huisgemaakt zuur en croutons van
desem baguette

Gerookte paling £18,50
Eveleens gerookte paling, geroosterde brioche
brood en boerenroomboter

Noordzee dagvangst €2150
Wisselende vissoort, Nederlandse parelgort,

Hollandse kogelbiefstuk £ 2150 chimichurri, spinazie en roomsaus
Grasgevoerd, 21 dagen gerijpt.
Met gerookte boter

BORREL

\/egetarische gyoza (6 Stuks) €850 Ouderkerks Blond bitterballen (6 stuks) € 8,50
Tomasu So0jasaus Met mosterd mayonaise

Vegetarische bitterballen (6stuks) €850  Krokante Kip (6 stuks) €850
Met mosterd mayonaise Chili dip met bosui

Krokante bloemkool £850 Amsterdamse ossenworst €995
Met een dip van daslook Met Amsterdams zuur en mosterd mayonaise

Kaasstengels (6 stuks) €850
Met chili dip

Maisribs € 9,50

“spareribs” van mais, frisse yoghurt dip,
koriander & jalapeno




LUNCHKAART BRASSERIE

BORREL

Aardappel Nachos
Onze Hollandse versie van de nachos.
Aardappelchips uit de oven met oude kaas,
“Guacemole” van doperwten, zure room,
ingelegde jalapeno, rode Ui, en koriander.

€950

Fort borrelplank (2 personen) £1795
Hollandse boerenkazen, huisgemaakte zuur,
bloemkool bites, 0ssenworst met dip,
Ouderkerks Blond bitterbal, doperwten spread
en desembrood van bakkerij Mama.

Allergenen of dieetwensen? laat het ons weten!

Hollandse kaasplank (2 personen)
Selectie van Hollandse kaassoorten
van Kaasfort, Streekhoning, ingelegd
zuur,appelstroop en breekbrood van bakkerij
Mama V

€179

Chefs vegamix (16 stuks) £22,50
Kroketjes van paprika - romanesco, Spinazie -
kaas, rode curry, vegan hitterbal, kaasstengels
endipjes V'




